Zalgcznik Nr 1 do SWzZ

~Swiadczenie ustug cateringowych, polegajacych na przygotowywaniu

i dowozie positkéw do Gminnego Ztobka , Lesne Skrzaty” w gminie Strzelce”

Ustuga realizowana w okresie 2 stycznia 2026 roku do 30 grudnia 2026 roku

l. OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

1.

2.

Przedmiotem zamoéwienia jest $wiadczenie ustug cateringowych w Gminnym Ziobku
»Lesne Skrzaty” w Strzelcach.

Positki bedg dostarczane 2 razy dziennie w godz. od 8:00 do 8:30 oraz od 11:00 do 11:30
dla 25 dzieci . Zamawiajacy przewiduje nastepujace positki (osobodnie) sktadajace sie z
zestawu:

— I$niadanie

Il $niadanie (przekaska)

Obiad (zupa + Il danie)

Podwieczorek

Zestaw positkdw wskazanych powyzej traktowany jest jako 1 osobodzien ( wyzywienie dla 1
dziecka na czas 1 dnia pobytu w ztobku).

3.

4.

Szacowana ilo$¢ osobodni dla zamawianych positkéw miesiecznie: 25 0séb x Srednio 20
dni miesiecznie = 500 osobodni x okoto 12 miesiecy = okoto 6 000 zestawow positkow.
Wykonawca bedzie przygotowywat i dostarczat do punktu wydawania positkéw Ztobka
"Le$ne Skrzaty" mieszczacego sie w Strzelcach przy ul. Gtéwnej 10, zachowujac wymogi
sanitarno-epidemiologiczne w zakresie personelu i warunkéw produkcji. Wykonawca
bedzie przestrzegat obowigzujacych przepiséw prawnych.

Wykonawca bedzie uktadat jadtospis na okres 10 dni roboczych i bedzie go dostarczat
drogg elektroniczng dyrektorowi Ztobka Le$ne Skrzaty" do wcze$niejszego zatwierdzenia,
najpézniej w ostatni dzien poprzedniej dekady, do godziny 12.00. Wykonawca
zobowigzany jest do zachowania jako$ci positkdéw zgodnie z przedstawionym
jadtospisem. Wszelkie zmiany w jadtospisie sugerowane przez dyrektora Gminnego
Ztobka ,Lesne Skrzaty" beda wigzace dla Wykonawcy.

Dostawa zaméwionych positkbw ma by¢é wykonywana S$rodkami transportu
spetniajgcymi wymogi sanitarne, zgodnie z ustawg z dnia 25 sierpnia 2006 roku o
bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz. U. Nr 171, poz. 1225 z pdézn. zm.). oraz
udokumentowane decyzja/opinia wydang przez Panstwowego Inspektora Sanitarnego
lub Panstwowa3 Stacje Sanitarno - Epidemiologiczng, ktére Wykonawca zobowigzany jest
okaza¢ przy dostawie na kazde zadanie dyrektora Gminnego Zlobka ,Le$ne Skrzaty".
Osoby wykonujace dostawe musza legitymowac sie aktualnym zaswiadczeniem lekarskim
do celéow sanitarno-epidemiologicznych, ktére okazujg na zadanie dyrektora Gminnego
Ztobka ,Lesne Skrzaty".

Positki beda dostarczane w dni robocze od poniedziatku do pigtku do pomieszczenia
ztobka w godzinach okres$lonych w opisie przedmiotu zaméwienia. W wyjatkowej sytuacji
zwigzanej ze zmiang organizacji dnia pracy placéwki, dostawa odbedzie sie o innej
godzinie - po wcze$niejszym uzgodnieniu.

Zastrzega sie, ze positki musza spetnia¢ w szczego6lnosci nastepujace warunki jakosciowe:
jadtospis powinien by¢ urozmaicony; rodzaj potrawy nie moze powtarza¢ sie w tym
samym tygodniu.

Positki musza uwzglednia¢ rézne rodzaj diet:

a) Dieta podstawowa

b) Dietafatwo strawna alergiczna



10.

11.

12.

13.

14,

c) Dieta bezglutenowa

d) Dieta wegetarianiska

e) inne (na zlecenie lekarza/dietetyka

[lo$¢ zestawodw positkow dziennego wyzywienia bedzie sie zmienia¢é w zaleznosci od
dziennej frekwencji dzieci. Wykonawca bedzie informowany telefonicznie o ilosci
zestawOw positkéw zamawianych na dany dzien do godziny 7:45 Wykonawca jest
zobowigzany do zapewnienia i dostarczenia do siedziby ztobka zamoéwionej na dany dzien
ilosci zestawow positkdw i bedzie mu przystugiwato wynagrodzenie wytacznie za positki
faktycznie dostarczone.

Zapewnione positki musza spetnia¢ wymagania do ktérych odnosi sie art. 22 ustawy z
dnia 4 lutego 2011 r. o opiece nad dzie¢mi w wieku do lat 3 (tj. Dz. U. z 2021 r. poz. 75,
952, 1901, 2270) t.j. wyzywienie zgodne z wymaganiami dla danej grupy wiekowej
wynikajacymi z aktualnych norm zywienia dla populacji polskiej, opracowywanych przez
Instytut Zywno$ci i Zywienia im. prof. dra med. Aleksandra Szczygta w Warszawie.
Wykonawca, sporzadzajac jadtospis, obowigzany jest wspdéttworzy¢ go z dietetykiem.
Jadtospis sporzadzony przez Wykonawce powinien by¢ podpisany przez dietetyka.
Wykonawca bedzie dostarczat positki na wtasny koszt, w specjalistycznych termosach
termoizolacyjnych gwarantujacych utrzymanie odpowiedniej temperatury oraz dobrej
jakosci przewozonych potraw.

Zastrzega sie prawo do zwrotu przez ztobek positkéw w przypadku stwierdzenia ich ztej
jakosci, tj. positkow niezdatnych do spozycia z powodu uzycia przeterminowanych
produktéw (np. stwierdzenia plesni, niewtasciwego koloru), niedogotowanych,
zanieczyszczonych, itp. Zwrot positkow bedzie nastepowat na podstawie Protokotu
reklamacji/zwrotu positkow, stanowigcego zatacznik do umowy. W miejsce zwrdéconych
positkow Wykonawca zobowigzany jest niezwtocznie dostarczy¢ positki zgodne z umowa.

. W skiad zestawu wchodza positki okreslone w pkt 16 . Szczegétowy opis przedmiotu

zamoéwienia wraz z przyktadowym menu okresla opz.

. Optymalny procentowy udziat catodziennej energii w kazdym positku stanowi:

[ $niadanie 20-25%

II $niadanie (przekaska) 5-10%
Obiad (zupa + Il danie) 30-35%
Podwieczorek 5-10%

. Pory positkow:

[ $niadanie powinno by¢ spozyte w godz.8:30-9:00
Il $niadanie o godzinie 10:00-10:15

Obiad o godzinie 11:30-12:00

Podwieczorek ok. godziny 14:30-15:00

Przykladowy jadlospis

PONIEDZIALEK WTOREK SRODA CZWARTEK PIATEK

SNIADANIE (6g) z twarozkiem $mie-

Ptatki owsiane na
mleku 3,2%
(150ml) Chleb graham (25g) z
Weka pszenna-1 |mastem (5g) z we-
kanapka (12g) z dling drobiowa (10g)
mastem (3g) i z ma- [pomidor (5g)

stem (5g) izmar- |Herbata (250ml)
molada (10g)
Herbata (250ml)

Ptatki musli z mlekiem
3,2% (150ml)

Chleb razowy pszenno-
zytni (25g) z mastem
(5g) z wedlinka dro-
biowa (15g) i z papryka
czerwona (10g)
Herbata (250ml)

Weka pszenna - 2 ka-

napki (24g) z mastem Chleb graham (25g) z

mastem (5g) z serem
zottym (15g) i z pa-
pryka kolorowa (10g)
Herbata (250ml)

tankowym ze szczypior-
kiem (15g)
Herbata (250ml)




11 SNIADANIE

Mus bananowo-jabt-
kowy (150g)

Mus jabtkowo-ba-
nanowo-brzoskwi-

niowy (150g)

owoc (100g)

Banan (100g)

Gruszka (150g)

Krem cebulowo-

Zupa kalafiorowa z

Zupa grysikowa

Zupa pomidorowa z ka- czosnkowy (200ml) ryzem (200ml)[ZA- (200ml) [ZABIELANA  |Krem z biatych warzyw
. z grzankami (10g) MLEKIEM I SMIE- (200ml)) z grzankami
sz jaglana (200ml) [za- /% prpy Any M- [BIELANY MLEKIEM] ) ppeay (10g) [ZABIELANY
E’;ﬁf‘}a mlekiem i Smie- | e 1 M- iﬁigg&?gsgxz" Filet drobiowy (35g)z |MLEKIEM I SMIE-
OBIAD a TANKA] VO°SZD [kasza gryczana (80g) i |TANKA]
Kopytka (120g) z po- wym z ziemniaczkami P
. Indyk/kurczak w . brokutem na parze Nale$nik kakaowy z
lewa jogurtowo-owo- ; puree (100g) i z mar- o O
sosie koperko- (50g) twarozkiem wanilio-
cowa (30g) chewka baby na parze
Kompot owocow wym(35g) z kaszg (50g) Kompot owocowy wym (1szt)
P y bulgur (80g) 5 (200g) Kompot owocowy
(200ml) Kompot owocowy
Kompot owocowy (200ml) Herbatka owocowa (200ml)
(200ml) (250ml)
- Weka pszenna (30g)
}.(lswl (.iomowy(oli)r(r)lal)m }Slerek . Masto ekstra (3g) ) Rogal maslany (25g)
Furawinowym 5 OMOBEMZOWANY 1t 7 sera 761tego ze|Ciasto murzynek z Masto ekstra (4g)
PODWIECZOREK |Wafle ryzowe naturalne owocowy (100g) szczypiorkiem (15g) [jabtkami (30g) Jabtko (35g)
I(-Ileor%))ata mietowa 7 cy- El}llll;lliIr))ll((liziane (58) Ogorek zielony (10g) Woda z sokiem (1508)  |Herbata czarna z cu-
tryna (150g) Herbata owocowa Herbata rumiankowa krem i cytryna (150g)

(150g)

(150g)

Pozostate wymogi:

Jadtospis:

— tygodniowy jadtospis na dany tydzien nalezy przedtozy¢ Zamawiajacemu z 2-dniowym
wyprzedzeniem, z wykazem sktadnikéw, alergenow i wyliczong wartos$ciag odzywczg,
— kazda zmiana w tygodniowym jadtospisie powinna zosta¢ zgtoszona Zamawiajacemu

w postaci nowego jadtospisu w terminie 2 dni roboczych przed jego zmiang,

— Wykonawca zobowigzany jest do zapewnienia zr6znicowanego jadtospisu przez kolejne dni
tygodnia, przy czym te same potrawy nie mogg powtarzac sie cze$ciej niz raz na pie¢ dni,

— Wykonawca zobowigzany jest do dowozu positkdw Srodkiem transportu przeznaczonym
wyltacznie do tego celu i w taki sposdb, aby nie zostata naruszona jako$¢ zdrowotna tych
artykutéw,

— Wykonawca w przypadku awarii pojazdu nie jest zwolniony z wykonania ustugi. W tym
przypadku wykonawca zapewnia pojazd zastepczy, a w przypadku nie wywiazania sie z tego

obowigzku Wykonawca zobowigzuje sie zaptaci¢ Zamawiajgcemu poniesione

18.

Wykonawca zobowigzuje sie do przestrzegania odpowiednich przepiséw regulujgcych

przygotowanie i dowo6z positkow, tj. przepisOw sanitarno - epidemiologicznych,
przepiséw BHP oraz innych przepiséw szczegbétowych.

19.

— 55321000-6 Ustugi przygotowania positkéw
— 55521100-9 Ustugi rozwozenia positkow
— 55520000-1 Ustugi dostarczania positkow

20.

Nazwy i kody zaméwienia wedlug Wspdlnego Stownika Zamoéwien (CPV):

Dopuszczenie rozwigzan rownowaznych opisywanym w przypadku opisania przedmiotu

zaméwienia przez odniesienie do norm, ocen technicznych, specyfikacji technicznych, o
ktérych mowa w art. 101 ust. 1 pkt 2 oraz ust. 3 Pzp.
a) Opisujac przedmiot zamoéwienia przez odniesienie do norm, ocen technicznych,
specyfikacji technicznych i systeméw referencji technicznych, o ktérych mowa w art.
101 ust. 1 pkt 2 oraz ust. 3 Pzp, zamawiajacy dopuszcza rozwigzania rownowazne

opisywanym.




21.

22.

23.

24,

b) Zamawiajacy nie moze odrzuci¢ oferty tylko dlatego, Ze oferowane ustugi cateringowe
nie s3 zgodne z normami, ocenami technicznymi, specyfikacjami technicznymi i
systemami referencji technicznych, do ktérych opis przedmiotu zamoéwienia sie odnosi,
pod warunkiem Ze wykonawca udowodni w ofercie, w szczegd6lnosci za pomoca
przedmiotowych Srodkéw dowodowych, o ktérych mowa w art. 104-107 ustawy Pzp,
Ze proponowane rozwigzania w rownowaznym stopniu spelniajg wymagania
okreslone w opisie przedmiotu zamowienia.

Zamawiajacy nie przewiduje obowigzku odbycia przez Wykonawce wizji lokalnej,

w celu sprawdzenia w terenie warunkéw wykonania zamoéwienia.

Kontrola - Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do kontroli:

— jakosci positkdw tj.: Swiezosci, gramatury, temperatury, waloréw smakowych,
estetyki i zgodnosci z jadtospisem,

— stosowanych surowcow, przebiegu proceséw technologicznych oraz norm racji
pokarmowych,

— prawidlowego rozliczania wydawanych positkéw, zgodnie z zawartg umowsa,
a w szczego6lnosci sposobu prowadzenia dokumentacji niezbednej do rozliczania
goracych positkow,

— spetnienia przez Wykonawce wszystkich wymagan Zamawiajgcego, realizacji
zamoOwienia w oparciu o przepisy ustawy o bezpieczenstwie zywnosci, i zywienia,
w szczegblnosci z zachowaniem zasad systemu analizy zagrozen i krytycznych
punktéw kontroli (HACCP).

Zamawiajacy wymaga zatrudnienia przez Wykonawce lub podwykonawce

odpowiedniej do potrzeb liczby pracownikdéw, w tym na peiny etat minimum 1 osoby,

wykonujacych bezposrednio czynnoSci zwigzane 2z realizacja zamowienia, t;.

przygotowujacej positki, na podstawie umowy o prace w rozumieniu art. 22 §1 ustawy z

dnia 26 czerwca 1974 r. Kodeks pracy (Dz. U.z 2020 r. poz. 1320), zwanej dalej Kodeksem

pracy, w zwigzku z wymogiem wskazanym w art. 95 ust. 1 ustawy PZP.,

Wymagania w zakresie art. 95 ust. 1 Pzp zostaly okresSlone w projekcie umowy

stanowiacym zatgcznik do SWZ i okres$laja w szczegolnosci:

rodzaj czynno$ci zwigzanych z realizacja zamoéwienia, ktérych dotycza wymagania

zatrudnienia na podstawie stosunku pracy przez Wykonawce lub podwykonawce os6b

wykonujacych czynnosci w trakcie realizacji zamdwienia;

spos6b weryfikacji zatrudnienia tych oséb;

uprawnienia Zamawiajgcego w zakresie kontroli spetnienia przez Wykonawce wymagan

zwigzanych z zatrudnieniem tych oséb oraz sankcje z tytutu niespetienia tych wymagan.
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